Techniczne i technologiczne wymagania w
matlej gastronomii

Punkt gastronomiczny powinien miec:
o dostep do zimnej i cieptej wody
(W przyczepie gastronomicznej wystarczy zbiornik na wode o pojemnosci 30 1.)

e wydzielone miejsce na odziez i obuwie robocze oraz $srodki ochrony indywidualnej, a
takze na odziez i obuwie osobiste pracownikow

e wyodrebnione miejsce na zapas odziezy i obuwia roboczego oraz srodkédw ochrony
indywidualnej

e o0sobng szafke na sprzet do utrzymania w czystosci pomieszczenia i wyposazenia.

e oddzielng szafke na zapas srodkéw do mycia i dezynsekcji w oznakowanych
opakowaniach

Pracownik musi mie¢ mozliwos¢ korzystania z toalety. W przypadku punktow
gastronomicznych usytuowanych w obrebie wielkich obiektéw handlowych lub w ich
bezposrednim sgsiedztwie, problem ten automatycznie rozwigzuje stosowna umowa z
administratorem obiektu.

W punktach przeznaczonych do produkcji i sprzedazy mini donutéw wzgledy praktyczne
nakazujg posiadanie w przyczepie gastronomicznej dobrego okapu. Powinien by¢é
usytuowany nad maszyng i pracowaé na zasadzie wyciggu. W przypadku zainstalowania
maszyny w pomieszczeniu zamknietym i braku mozliwosci zainstalowania wyciggu, wskazane
jest posiadanie okapu dziatajgcego na zasadzie pochtaniacza .

W obiektach zamknietych powyzszy wymaog okreslany przez administratora danego obiektu.



