Wymagania sanitarno - epidemiologiczne w
matlej gastronomii

Pracownicy biorgcy udziat w produkcji i/lub obrocie artykutami spozywczymi, oprocz
posiadania kwalifikacji w zakresie podstawowych zagadnien higieny, muszg sie legitymowaé
odpowiednim stanem zdrowia, potwierdzonym badaniami lekarskimi.

Kazde nowe otwarcie puntu matej gastronomii (takze w przyczepach) wymaga stosownych
zezwolen w sanepidzie.

Jesli chcesz unikngé procedury zdobywania w sanepidzie wymaganych pozwolen dla kazdego
nowo otwieranego punktu, mozesz wdrozy¢é HACCP. Pomozemy Ci w realizacji tego
wdrozenia. Stuzymy kompletng dokumentacjy. Rozpisane sg w niej wszystkie krytyczne
sytuacje, ktére moga wystgpi¢ w trakcie produkcji mini donutéw. Dokumentacja zostata
opracowana zgodnie z wymaganymi standardami.

Jesli chcesz poszerzy¢ swojg wiedze na temat HACCP i innych systemow zwigzanych z
zarzadzaniem zagrozeniem w produkcji zywnosci, zachecamy do zapoznania sie z ciekawg
prezentacjg



